Esgos posee la tinica
granja de caracoles
de Ourense

Un empr

sario comercializa el

gastropodo fuera de Galicia
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Hace casidiex afios, Carlos Ro-
driguer emperd a interesarse
por las granjas de caracoles. Es-
tudid, levd ¢ hizo visitasa otros
centros, Tras dedicarse a otros
menesteres laborales, hace un
afio y medio se decantd por cul-
tivar caracoles. Su familia tiene
fincas y unanave en otro tiem-
poparaaves en As Vendas, Es-
205, Y alli fundé Vendascol, una
granjaparacriary mantener es-
te pequenio molus co. «Le vimos
mucha salida vy muche merca-
do v asi empezamos la histo-
riax, sefala.

En esta granja el objetivo es
producir al afio entre cuatro v
cinco toneladas de caracoles.
«Ahora mismo estamos produ-
ciendo apenas unatonelada por-
que llegamos a esto el afio pasa-
do, estamos investigando v de-
sarrollando, creciendo con el
invernadero v la sala de repro-
ducciong, sefiala Carlos Rodric
guez. Sumercado se hallaen el
Pais Vasco, Catalufia y Levante.

Elprecio del kilo de caracol
puede oscilar entre los 4 v los
12 euros, dice este empresario,
segln a quién se le compre. E1
tipo de caracol que aguise cria
es lavariedad Hélix Aspersa, la

variedad gue mis se consume
en Espafia aparte de ser lamés
comun que se da en nuestras
huertas gallegas.

El caracol es hermafrodita,se
reproduce mucho, e nesta gran-
ja se alimenta de todo tipo de
hierba e inclusopienso. «Es una
de las carnes menos grasas del
mundo. Estd catalogada como
unacarne muy sana, lo que pa-
sa es que en Galicia el consumo
es minoritario porque no hay
tradicidmny, sefala el duefio de
la explotacion.

Vendascol vende ejemp lares
Vivos, que se envian en trans-
porte refrigerado.

En lasalade reproduccion hay
una temperatura de entre 15 v
20 grados, para que los caraco-
les puedan procrear. Los res-
tantes estan mas lentos por las
temperaturas frias de esta épo-
ca. Elengorde se hace en la fin-
caexterior, de hierba, donde hay
unos refugios de madera para
que se¢ resguarden. Si la tempe-
ratura es baja o si es elevada, el
caracol hiberna. Pueden estar
hibernando cuatro o cinco me-
ses. Su actividad es mavor en
harario nocturno. Elcaracol ne-
cesita para engordar entre tres
v cinco meses. La recogida da
trabajo. Esta empresa recibe una
avuda del Agader.
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Carlos Rodriguez muestra ejemplares de caracal en una zona de cria de su granja. FOTOS MKGUEL VILLAR

EL DETALLE

Cria de alevines para su venta

«Empecei con tres enxames e agora
tefio once en Castrelo de Mifio»

En Castrelo de Mifo, desde ha-
ce cincoafios, RitaPereiras La-
per mantiene once colme nas al
pie de su casa. «Meu pai tivera
abellas, tifia devocion por elas.
Undiavinun enzame e decidin
collelo. Empecei con tres, logo
sels ata os once actuaisy, sefiala
Reconoce que no es complica-
do tener colmenas. « O primeira
que hai que ter & o equipo. gue
& caro. Sounha colmea sen es-
tar completa xa custa uns 73 eu-
ros. Eugasteiuns oitocentos eu-
ros ¢ indanon acabein, explica
Rita Pereiras.

El afio pasado recogio entre
15 v 20 kilos de miel. «Este mel
& moi suave, ds vecifios glista-
llew, cuenta la productora. Es
unamiel que no rasca en la gar-
ganta. Y, debido al lugar don-
de se hallan las colmenas, las

Ri_ifa_f'ernira: cria abeja

abejas trabajan todo el invierno.
«Cando haisol, inda que ama-
A4 xeara, elas traballan a tope.
3 21 de zaneiro estaban traba-
Hando 6 sol, fizxenlles unha foto
¢ wiselle polen nas patifias. T
fia floridos os ameixeiross, ex-
plicaRita. De momento produ-

ce para consumo familiar. «Non
descarto que o ano que vénpo-
da envasar como Mel de Gali-
¢ia, segundo vaian evolucionan-
do as colmeas porque con es-
tas cousas da natureza nunca
se saber, apunta la duefia. En
estaprimavera sus abejas, a las
que no quita ojo, laboran en los
camelios ven los frutales de la
finca. Rita toma la miel en tos-
tadas o en yogures. A suesposo
le gusta mezclarlaen el café en
ver de echarle azticar. Pero ella
es la responsable de las colme-
nas, la que tuvo la idea v la que
las cuida. Su carifopor ellas se-
guro que la animard a conver-
tirse enpeque fia e mpresaria de
un producto artesanal. Rita Pe-
reiras lee mucho sobre apicul-
tura, esta haciendo un curso en
Barbadds v no le falta ilusion.

La imagen muestra bolsas con
caracoles hibernando. La reco

gida de la finca externa se hace
en septiembre. En invierno esta
el invernadero. Carlos Rodriguez
esta ilusionado. El precio del ki-
lo del alevin decaracol llega a los
500 euros. Sedespachaencajas
en las que caben miles de ejem

plares. Se envian al granjero gue
los echa en el campo para elen-
gomdey parasuventa. Logue mas
trabajo daeselengorde, dice es

te empresario. FOT0 MIGUEL VILLAR

A VOZ DA EXPERTA

Encol do mel

Dejar cocer a
fuego lentoy
cambiar el agua

Este afio la empresa inicio lare-
produccion de caracoles, lo que
le evita comprar alevines. Ro-
driguez advierte que el caracol
silvestre tiene su riesgo porgue
come hierbas con pesticidas.
Nosucede lo mismo en la gran-
ja, donde todo es natural. Y pa-
ra preparar su carne, se cuece
lentamente hasta que salga del
caparazon v se cambia el agua
hasta que quede limpia, sin ba-
ba alguna. Utilizar vinagre v sal
provoca sufrimiento al animal,
dice Carlos Rodrigues.

ende fai moitos anos a apicultura ¢ algo habitual
namaioria dos fogares galegos. Eun arte que se foi
pasando de xeracion en xeracion, utilizouse como
xeito de obter edulcorantes baratos, ademais de co-
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Veterinaria

mo modo de beneficiars e das propiedades medici-
nais de todos os produtos da colmea: mel, pole, xe-
lea real, propaole, cera e veleno. Sen es quecernos da

importantisima labor da polinizacién obtendo asi

maiores ¢ mellores colleitas. Antigamente utilizd-
banse para morada das abellas as alacenas e cortizos; e coa mo-
dernizacion da apicultura pasouse ds colmeas de cadros mabiles
que permiten extraer os cadros facilitando o manexo, A produ-
cidn é maior ¢ de mellor calidade & separar as alzas de mel da ¢a-
mara de cria, dese xeito os tratamentos sanitarios ¢ de hiziene na
cria non repercuten no produto Anal, chegando 6s consumidores

con total garantia de calidade.

Somos a oitava comunidade auténoma en colmeas e estamaos
de sétimos en producion de mel, pero podiamos estarmellorpor
que temos capacidade maior de producion de mele produtos da
colmea. Cada ver temos unhaposicién mellor nos mercados na-
cional ¢ internacional grazas 4 [XP Mel de Galicia. Proba delo é
que nesta crise as envasadoras inscritas en Mel de Galicia incre-
mentaron as vendas nun & %. O mercado nacional ¢ internacio-

nal demanda Mel de Galicia.



